
 

Pizzeria Bisteccheria “Mani in Pasta” 

di Sara De Angelis 

Viale dei colli portuensi, 284 – 00151 Roma

P. IVA 01003080577 tel.: 06 88542333 

Apertura h 19,00-24,00 – Chiusura il Lunedì

 

Il Cral dei Dipendenti del Comune di Roma

pizzeria – Bisteccheria “Mani in Pasta

A fronte della presentazione della 

seguenti offerte: 
 

1. Sconto del 25% applicabile a tutte le cene per 

figli). 
 

2. Menù fisso valido anche 

lavoro ecc…) applicabile anche 
 

• € 10, 00 a persona per cena a 

antipasto (supplì o bruschetta

0,20 cl. 
 

•  € 25, 00 a persona per una cena a 

tagliere misto di salumi e formaggi

calice di vino. 

 

DESCRIZIONE DELLA STRUTTURA:
 

Il locale

ristrutturato ed è 

all’aperto

 

L’ambiente

risultando così l’ideale sia per una cena tra amici che per un incontro di lavoro

 

La nostra cucina si avvale solo di prodotti freschi e non surgelati

pizza è lasciato lievitare naturalmente per 24

altamente digeribile e gustoso

 

La nostra carne, certificata, è di prima scelta e di manzo italiano

accompagnata da un’ottima selezione di vini bianc

                                                    

00151 Roma 

P. IVA 01003080577 tel.: 06 88542333 – 349 4337079 

Chiusura il Lunedì 

del Comune di Roma ha stipulato una convenzione con la 

Mani in Pasta”.  

A fronte della presentazione della Tessera di Socio, i nostri iscritti otterranno le 

applicabile a tutte le cene per i soci e loro familiari 

valido anche per eventi e ricorrenze (compleanni, anniversari, cene di 

applicabile anche ai familiari (intesi coniuge e figli) di: 

a persona per cena a base di PIZZA comprendente 

supplì o bruschetta), una pizza a scelta e una bevanda da 

a persona per una cena a base di CARNE comprendente 

tagliere misto di salumi e formaggi, un secondo di carne a scelta

DESCRIZIONE DELLA STRUTTURA: 

Il locale, di nuova gestione, è stato recentemente 

ristrutturato ed è dotato di patio esterno per cene 

all’aperto. 

’ambiente è elegante ed accogliente al tempo stesso

ideale sia per una cena tra amici che per un incontro di lavoro

La nostra cucina si avvale solo di prodotti freschi e non surgelati; l’impasto 

pizza è lasciato lievitare naturalmente per 24 ore al fine di ottenere un prodotto 

altamente digeribile e gustoso.  

La nostra carne, certificata, è di prima scelta e di manzo italiano e può essere 

accompagnata da un’ottima selezione di vini bianchi e rossi. 
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